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制
作
／
仲
嶋
真
輝

協
力
／
五
香 

青
柳
（
千
葉
・
松
戸
市
）

◆
仕
上
げ
方
（
写
真
参
照
）

❶　

薄
紫
色
に
染
め
た
煉
切
25
ｇ
で
中
綿
13
ｇ

を
包
み
、
卵
形
に
成
形
す
る
。

❸　

定
位
置
に
薄
紫
色
煉
切
製
の
耳
を
付
け
、

菊
の
抜
き
型
で
口
模
様
を
付
け
る
。

❷　

表
面
に
黒
胡
麻
で
目
を
付
け
る
。

❹　

小
丸
に
し
た
薄
紅
色
煉
切
を
指
先
で
押
し

て
頬
を
付
け
る
。

❺　

腹
部
に
ハ
ー
ト
で
型
抜
き
し
た
薄
紅
色
羊

羹
を
付
け
、
紫
色
羊
羹
製
の
羽
（
柊
型
）
を
付

け
て
仕
上
げ
る
。

魔女の

コウモリ

「可愛い仕上げの煉切は、初めは抵抗感がありますが、やって

みると意外と簡単です。製品はインパクトがあるので若い客層

にアピールする一方、お茶の先生にも人気です。また『ジャッ

クオーランタン』では、南瓜餡を使った煉切餡も提案しました。

ぜひチャレンジしてください」

●
煉
切
餡
、
小
豆
中
綿
餡
、
黒
胡
麻
、
薄
く

流
し
た
薄
紅
・
紫
色
羊
羹
を
用
意
す
る
。 （仮称）
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作者より

可
愛
ら
し
い

ハ
ロ
ウ
ィ
ン
の

煉
切
細
工

６
品
の

提
案
！


