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♥工程編
桜
餅
の
焼
皮
生
地
を
応
用
し
た

協
力
＝
花
扇
（
埼
玉
・
熊
谷
市
）

（
仮
称
）

柿
シ
ョ
コ
ラ

「
干
し
柿
と
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
は
と
て
も
よ
く
合
う
と
思
い
ま
す
。
チ
ョ
コ
味
の
生
地
は

粉
末
コ
コ
ア
を
入
れ
た
焼
皮
桜
餅
の
皮
生
地
で
す
。
や
や
厚
め
で
、
食
べ
応
え
の
あ
る

皮
生
地
で
す
。
中
餡
の
柿
餡
は
、
生
餡
に
対
し
て
50
％
の
市
田
柿
を
入
れ
て
ゴ
ロ
ゴ
ロ

し
た
食
感
に
し
ま
し
た
。
30
％
で
も
良
い
の
で
す
が
、
柿
の
風
味
は
出
に
く
い
の
で
多

め
に
し
て
い
ま
す
。
柿
餡
は
締
ま
る
の
で
揺
す
っ
て
平
ら
に
な
る
く
ら
い
の
軟
ら
か
め

に
煉
り
上
げ
ま
す
」

♥作者より ♥
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（
①
を
煉
り
、
上
が
り
際
に
②
を
加
え
て
軟
ら

か
め
に
煉
り
上
げ
る
。
色
焼
け
し
や
す
い
）

　

他
に
、
上
掛
け
用
の
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョ
コ
レ
ー

ト
、
ミ
ン
ト
葉
を
用
意
す
る
。

▼
生
柿
ペ
ー
ス
ト
（
富
有
柿
）
は
、
黄
金
の
匙

扱
い
。

▼
市
田
柿
ダ
イ
ス
カ
ッ
ト
は
、
山
眞
産
業 

花

び
ら
舎
扱
い
。

▼
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
（
チ
ョ
コ
フ
ァ
ン

シ
ー
・
ホ
ワ
イ
ト
）
は
、
不
二
製
油
扱
い
。

◆
製
法
工
程
（
写
真
参
照
）

❶　

初
め
に
、
焼
皮
生
地
配
量
の
白
玉
粉
に
水

の
半
量
を
加
え
て
溶
き
、
残
り
水
を
加
え
る
。

❷　

で
き
た
種
の
半
量
を
火
に
掛
け
て
半
返
し

状
態
に
煉
る
。

❸　

そ
こ
へ
、残
し
た
種
を
２
回
に
分
け
加
え
、

調
整
水
を
少
し
残
し
て
加
合
す
る
。

❹　

粉
体
混
合
し
て
２
度
篩
に
通
し
た
粉
類
を

加
え
る
。
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作
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髙
𣘺
巧
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