
88　2021.10　製菓製パン89 2021.10　製菓製パン

メゾン ジブレーの
柑橘類下処理の日

　300㎏の湘南ゴールドが届く日の連絡が江森宏

之氏より入り、早速取材に伺った。

　中央林間本店の定休日に合わせて生産者から直

送されるということで、この日のシフトに入った

スタッフたちは到着と同時に受け取りから洗浄、

用途別にカットして下処理と、瞬きをする暇もな

いほどのスピードで作業を開始した。

　他にもこの日に合わせて届いたブラッドオレン

ジと完熟キンカンの山もあり、昨年秋のリンゴの

下処理の取材経験があったものの、その圧巻の数

量と手際に良さにまたまた舌を巻いてしまったほ

どである。

1

トラック便で湘南ゴール
ドが届き、江森シェフが
確認の上受け取り、専用
の洗剤とオゾン水で洗浄
され、その後水道水です
すがれコンテナに入れら
れる（すべての柑橘類が
この工程を施され、衛生
的に処理されている）

2

フレッシュで使用するも
のと加工するものに仕分
けされ、加工用はカット
され果汁を絞る（果汁は
真空パックされて冷凍保
存され、表皮は砂糖漬け
に加工されてコンフィと
して商品化される）

3

洗浄されたブラッドオレ
ンジの果汁を絞る
マシンでスライスされた
ものは砂糖漬けに加工さ
れてコンフィとして商品
化される

4

完熟キンカンはフレッ
シュで使用されるものと
加工されるものに仕分け
られ、果汁も絞り真空パッ
クされて冷凍保存される
マシンでスライスされた
ものは砂糖漬けに加工さ
れてコンフィとして商品
化される

5

砂糖漬けに加工され、コ
ンフィとして販売される
商品
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▼マシンでスライス（砂糖漬け用）
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▼▼ ▼マシンでスライス（砂糖漬け用）
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